Zawartawdniu ................oeell 2020 r.
pomigdzy :

Akademig Muzyczng im. Stanistawa Moniuszki (siedziba: ul. Lakowa 1-2, 80-743 Gdansk),
posiadajaca REGON 000275754, NIP 583-00-15-884,
zwang w dalszej czesci niniejszej umowy ZAMAWIAJACYM

reprezentowang przez:

a

....................................... , z siedzibg W e
NIP: , REGON: .., , zarejestrowanym
et e

0 nastgpujacej tresci:

§1
Podstawa zawarcia umowy
Podstawg zawarcia niniejszej umowy jest wybor najkorzystniejszej oferty wylonionej w trybie art.
1380 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamowien publicznych (j.t. Dz. U. z 2019 r. poz.
1843).

Definicje
Pojecia uzyte w niniejszej umowie przyjmujg znaczenie okreslone w definicjach zamieszczonych
ponizej:

Zamawiajacy - jest nim Akademia Muzyczna im. Stanistawa Moniuszki w Gdansku;

Wykonawca - jest nim podmiot, ktory zawrze umowe w sprawie zamowienia publicznego z
Zamawiajacym;

Klienci - sg to:

1) Zamawiajacy jako podmiot sktadajacy zamowienie na ustugi gastronomiczne dla swoich gosci,
2) klienci zwigzani z Zamawiajacym:

- studenci,

- pracownicy Zamawiajacego indywidualnie korzystajacy z ustug gastronomicznych,

- firma zewnegtrzna, ktora np. wynajmuje sale (np. na konferencje, szkolenia) u Zamawiajacego 1i
ktora dokonuje zamowienia na ustugi gastronomiczne bezposrednio u Wykonawcy;

- osoby indywidualne (goscie nocujacy w Domu Studenckim nr 1 i Domu Studenckim nr 2),

- firma zewnetrzna, ktora dokonuje zamdwienia na uslugi gastronomiczne bezposrednio u
Wykonawcy, dla grup (np. turystycznych), oraz ktéra dokonuje rezerwacji noclegow dla tych grup,
tj. gosci nocujagcych w Domu Studenta nr 1 lub Domu Studenta nr 2,

3) klienci nie zwigzani z Zamawiajgcym:



- osoby indywidualnie korzystajacy z ustug gastronomicznych u Wykonawcy,
- firma zewnetrzna, ktora dokonuje zaméwienia na uslugi gastronomiczne bezposrednio u
Wykonawcy, dla grup (np. turystycznych), ktére nie nocuja u Zamawiajacego;

wyposazenie - s3 nim wyposazenie i $rodki trwale istniejace w przedmiocie najmu oraz
wyposazenie i $rodki trwale istniejgce w pomieszczeniach Domu Studenckiego nr 1 (DS1: ul. Plac
Watowy 15A, 80-821 Gdansk) przeznaczonych na catering;

sprzet i urzadzenia - s3 nimi wyposazenie i $rodki trwate, ktore Wykonawca (Najemca) zakupi w
trakcie trwania umowy;

Dom Studenta nr 1 (DS1) - jest to budynek uzytkowany przez Zamawiajacego jako Dom
Studencki nr 1 ,,Cztery Pory Roku” (ul. Plac Walowy 15A, 80-821 Gdansk); budynek jest
wlasno$cig Zamawiajgcego; budynek znajduje si¢ na terenie ochrony konserwatorskiej;

Dom Studenta nr 2 (DS2) — jest to Dom Studencki nr 2 ,,Dom Sonata” ( ul. L.gkowa 1-2, 80-743
Gdansk), ktory znajduje si¢ na terenie Zamawiajacego, tj. na terenie wyzszej, publicznej uczelni
artystycznej, w budynku dydaktycznym (oznaczonym literag B), wpisanym do rejestru zabytkow i
objetym ochrong konserwatorska Pomorskiego Wojewddzkiego Konserwatora Zabytkow.

§2
Przedmiot umowy
1. Przedmiotem umowy jest $wiadczenie uslug gastronomicznych (okreslonych w §3 ust.1) przez

Wykonawce na rzecz Zamawiajacego i innych klientow. Zakres ustug gastronomicznych:

1) ushugi gastronomiczne $§wiadczone w pomieszczeniach, wynajetych przez Wykonawce od
Zamawiajacego:
a) usthugi $wiadczone beda:
- przez caty rok dla studentdéw, pracownikéw Zamawiajacego i innych klientow;
- w okresie letnim dla gosci nocujacych w Domu Studenckim nr 2 (DS2: ul. Lakowa 1-2,
80-743 Gdansk);

b) ustugi $wiadczone bedg w pomieszczeniach (Bar Studencki, tj. pomieszczenia kuchenne,
gospodarcze, sala konsumpcyjna wraz ze znajdujacym si¢ w tych pomieszczeniach
wyposazeniem) wynajetych przez Wykonawce od Zamawiajgcego; Bar Studencki (ul.
Lakowa 1-2, 80-743 Gdansk) znajduje si¢ na terenie Zamawiajacego, tj. na terenie wyzszej,
publicznej uczelni artystycznej, w budynku dydaktycznym (oznaczonym literg B);

2) ustugi gastronomiczne $wiadczone w postaci $niadan w Domu Studenckim nr 1 (DS1: ul. Plac
Walowy 15A, 80-821 Gdansk):
a) ustugi $wiadczone beda w okresie letnim dla gosci nocujacych w Domu Studenckim nr 1,

3) ustlugi gastronomiczne $wiadczone na zasadzie cateringu w wyznaczonych przez Zamawiajacego
miejscach na terenie Zamawiajacego;

2. Niniejsza umowa jest zwigzana z umowg NajmMu NI ...................... zdnia............... 2020r.

§3
Zasady Swiadczenia uslug gastronomicznych
1. Swiadczenie ustug gastronomicznych obejmuje:
1.1. Przygotowywanie i wydanie $niadan w Barze Studenckim dla go$ci_nocujacych w Domu
Studenckim nr 2 (DS2: ul. Lakowa 1-2, 80-743 Gdansk);




1.2. Przygotowywanie i wydanie positkéw i napojow w_Barze Studenckim dla studentow,
pracownikow Zamawiajgcego i1 innych klientow;

1.3. Przygotowanie, dostarczenie i wydanie positkbw 1 napojow na zasadzie cateringu w
wyznaczonych przez Zamawiajgcego miejscach na terenie Zamawiajacego;

1.4. Przygotowywanie i wydanie positkow i napojow w Barze Studenckim wg zaméwien od
Zamawiajacego lub innych klientow;

1.5. Przygotowywanie, dostarczenie i wydanie $niadan dla go$ci nocujacych w Domu Studenckim
nr 1 (DS1: ul. Plac Watowy 15A, 80-821 Gdansk).

1.1. Przygotowywanie i wydanie $niadan w Barze Studenckim dla gosci nocujacych w Domu
Studenckim nr 2 (DS2: ul. Lakowa 1-2, 80-743 Gdansk)

1.1.1. Wykonaweca jest zobowigzany W okresie letnim, tj. od polowy czerwca (termin moze ulec
zmianie w zalezno$ci od decyzji Zamawiajgcego) do 25 wrze$nia (termin moze ulec zmianie w
zaleznos$ci od decyzji Zamawiajacego) przygotowywac i wydawaé $niadania w Barze Studenckim
dla gosci nocujgcych w Domu Studenckim nr 2 (DS2: ul. Lakowa 1-2, 80-743 Gdansk).

Wymagane godziny serwowania $niadan:

- w kazdy dzien tygodnia (od poniedziatku do niedzieli) oraz §wigta w godzinach od 7:00 do 10:00.

1.1.2. Przygotowywanie $niadan obejmuje przygotowanie zestawoéw $niadaniowych podawanych w
formie bufetu (tzw. stotu szwedzkiego) dla gosci na sali konsumpcyjnej (Bar Studencki) w
godzinach serwowania $niadan oraz przygotowanie pakietow $niadaniowych dla gosci
wyjezdzajacych przed godzing serwowania $niadan, przy czym jeden zestaw $niadaniowy lub
pakiet $niadaniowy przypada na jedng osobg.

1.1.4. Cena za zestaw $niadaniowy jak rowniez pakiet $niadaniowy od osoby dorostej wynosi .......
z1 brutto. Dla dzieci w wieku od 4 do 10 lat cena za zestaw $niadaniowy jak i pakiet $niadaniowy
bedzie pomniejszona o 50% wartosci $niadania wraz z podatkiem VAT w aktualnie obowigzujacej
stawce dla osoby dorostej. Dla dzieci w wieku do 4 lat Wykonawca nie pobiera oplaty za
korzystanie z zestawu $niadaniowego i pakietu $niadaniowego.

1.1.5. Cena zestawu $niadaniowego jest taka sama jak cena pakietu $niadaniowego. W zalaczniku
nr 1 do umowy podano zestaw $niadaniowy wymagany przez Zamawiajacego. W zalaczniku nr 2
do umowy podano pakiet $niadaniowy wymagany przez Zamawiajacego.

1.1.6. Liczba $niadan (przedstawiona w formularzu oferty) jest szacunkowa i moze ulec zmianie w
zalezno$ci od potrzeb, bez mozliwosci dochodzenia przez Wykonawce roszczeh wobec
Zamawiajacego z tego tytutu.

1.1.7. Zmiana rodzaju potraw z zalacznikéow nr 1 i nr 2 do umowy w ramach przedstawionego
zestawu $niadaniowego i pakietu $niadaniowego jest mozliwa w trakcie trwania umowy wylacznie
po uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiajgcego z zastrzezeniem, ze nie moze zmieni¢ si¢ cena
zestawu i pakietu.

1.1.8. Sniadania podawane bedg w_formie bufetu (tzw. stolu szwedzkiego), niezaleznie od liczby
0s0Ob korzystajacych ze $niadania.

1.1.9. Wykonawca nie ma prawa odméwi¢ podawania $niadan lub zada¢ zmiany jego ceny bez
wzgledu na liczbg 0sob korzystajacych ze $niadania w danym dniu.

1.1.10. Positki znajdujace si¢ na bufecie musza by¢ stale uzupelniane i wymieniane w czasie
trwania $niadania zapewniajac bogaty wybor dla gosci jak rowniez $wiezos$¢ potraw. Wyglad bufetu



musi by¢ zawsze estetyczny, czysty i bez brakow w asortymencie $niadaniowym, o ktérym mowa w
zalaczniku nr 1 do umowy, nawet pod koniec serwowania $niadan przy obstudze ostatnich gosci.

1.1.11. Podczas serwowania $niadan wystroj pomieszczenia ma by¢ dostosowany do standardu
restauracji hotelowej, niezaleznie od liczby oso6b korzystajacych ze $niadania. Stoly majg by¢
elegancko przygotowane, nakryte wyprasowanymi, czystymi, biatymi obrusami. Okno zwrotu
naczyn ma by¢ na biezaco sprzatane i nie mogg w nim zalega¢ brudne naczynia.

1.1.12. W trakcie serwowania sniadan wszystkie stoliki muszg by¢ dostepne do konsumpcji $niadan,
nie dopuszcza si¢ zajmowania stolikow w celu przygotowania ich do obstugi imprez pdzniejszych.
Stoliki muszg by¢ na biezaco sprzatane, tak by zapewni¢ nieprzerwang ich dostgpnos¢ dla gosci.

1.1.13. Dla gosci wyjezdzajacych przed godzing 7:00 Wykonawca na zamoéwienie Zamawiajacego
przygotowywac bedzie tzw. pakiety $niadaniowe, tj. spakowane w jednorazowe, wygodne i
estetyczne opakowanie menu z zalacznika nr 2 do umowy.

1.1.14. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do przedstawienia Wykonawcy prognozowanej liczby
$niadan z 4-dniowym wyprzedzeniem. Liczba ta moze ulec zmianie. Dzienng liczbg¢ $niadan na
dzien biezacy podlegajacych wydaniu przez Wykonawce okresla Zamawiajacy w codziennych
zamoOwieniach (przestanych e-mailem) sktadanych przez recepcj¢ Domu Studenta do godziny 6:00
do realizacji na dzien biezacy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonania korekty ztozonego
zaméOwienia w sposob uzgodniony przez Zamawiajacego 1 Wykonawce. Liczba pakietow
$niadaniowych okreslana bedzie przez Zamawiajacego do godziny 22:00 dnia poprzedzajacego ich
wydanie. Wykonawca dostarczy do recepcji Domu Studenta przygotowane pakiety $niadaniowe W
dniu poprzedzajacym ich wydanie do godziny 23:00. Anulacji $niadan mozna dokona¢ do godziny
6:00 w dniu wydania $niadan.

Formularz z zaméwionymi $niadaniami zostanie przekazany pracownikowi Baru. Nie dopuszcza si¢
nanoszenia przez pracownika Baru poprawek w przekazanym formularzu.

Pracownicy baru sa zobowigzani, przed wydaniem $niadania, do weryfikacji we wlasnym zakresie,
na podstawie listy go$ci otrzymanych z recepcji DS, os6b uprawnionych do wydania $niadania.
Koszt $niadan wydanych osobom nie uwzglednionym w formularzu, ponosi Wykonawca.

1.1.15. Wykonawca moze réwniez sprzedawaé s$niadania innym klientom (go$ciom, ktoérzy nie
wykupili wezesdniej $niadania w recepcji Domu Studenta lub klientom z zewnatrz) w ramach tego
samego bufetu (tzw. stoty szwedzkiego) z zastrzezeniem, ze liczba zestawow $niadaniowych bedzie
powigkszona o liczb¢ dodatkowych gosci korzystajacych z bufetu. Cena $niadania dla gosci, ktorzy
nie wykupili wezesniej $niadania w recepcji DS_nie bedzie wyzsza za zestaw niz cena wskazana w
§3 ust. 1.1.4 za osobeg.

1.1.16. Liczba pracownikoéw Wykonawcy obstugujacych gosci w czasie serwowania $niadan musi
by¢ wystarczajgca do zapewnienia efektywnej, szybkiej i komfortowej obstugi gosci, tj.

- minimum: 1 osoba obsthugujaca bufet, 1 osoba obstugujaca gosci, 1 osoba na zmywaku — W czasie
hotelowym

- minimum: 2 osoby obstugujace bufet, 1 osoba obstugujaca gosci, 1 na zmywaku — W czasie
studenckim

1.1.17. Za ztozone przez recepcj¢ Domu Studenta zamowienie dotyczgce $niadan Wykonawca
wystawia faktury, ktore beda optacane przez Zamawiajacego.

1.1.18. Za wszelkie indywidualne dodatkowe zamdwienia (positki, napoje) poszczegdlnych gosci
wykraczajgce poza ustalone menu $niadan, Wykonawca pobierze ptatno$ci na miejscu w Barze
Studenckim od osob sktadajacych zamoéwienie. Zamawiajacy nie ponosi odpowiedzialnosci za



niepobrane przez Wykonawce naleznosci.

1.2. Przvgotowywanie i wydanie posilkow i napojow w Barze Studenckim dla studentow,
pracownikow Zamawiajacego i innych klientow

1.2.1. Wykonawca w wynajmowanych pomieszczeniach (Bar Studencki) swiadczy¢ bedzie ustugi
gastronomiczne dla studentoéw, pracownikdéw Zamawiajgcego i innych klientow.

1.2.2. Swiadczenie ustug gastronomicznych odbywac¢ sie bedzie:

- nie krocej niz w godzinach od 7:00 do 18:00 (od poniedziatku do piatku),

- nie krocej niz w godzinach od 8:00 do 18:00 w weekendy (w ktore odbywajg si¢ zajecia studiow
niestacjonarnych).

1.2.3. W trakcie roku akademickiego, jak i w pozostatym okresie zakres $wiadczonych przez
Wykonawce ustug gastronomicznych musi obejmowaé przynajmnie;j:

a) $niadania zar6wno w postaci kanapek oraz dan cieptych jak jajecznica, parowki z wody, itp.,

b) dania obiadowe.

1.2.4. Zamawiajacy wymaga, aby kazdego dnia w trakcie roku akademickiego, jak i w pozostatym
okresie, dla studentéw i pracownikéw Zamawiajacego dostgpne byty do wyboru co_najmniej dwa
dania (tzw. dania dnia), tj.:
a) co najmniej_jeden peten zestaw obiadowy sktadajacy si¢ z:
- dania pierwszego (zupa)
- dania drugiego,
- napoju (kompot, napdj)
oraz
b) co najmniej jedno danie wegetarianskie
- dania pierwszego (zupa)
- dania drugiego,
- napoju (kompot, napgj)

Danie dnia moze by¢ podawane w takim samym sktadzie menu tylko raz w tygodniu. Wykonawca
ma obowigzek zapewni¢ w danym dniu nielimitowang liczbe tzw. dan dnia.

1.2.5. Wykonawca przy realizacji ushugi gastronomicznej na rzecz studentow i pracownikow
Zamawiajagcego wprowadzi abonamenty obiadowe (na positki wymienione w ust. 1.2.4)
zapewniajgce im preferencyjng cene¢ nizszg od ceny wymienionej w § 8 ust.2 0 co najmniej:

1) abonament 10 obiadowy — 5 %

2) abonament 20 obiadowy — 8 %

3) abonament 30 obiadowy — 10 %

Wykonawca zobowigzuje si¢ do zorganizowania i obstugi czynnosci z tym zwigzanych we wlasnym
zakresie 1 na wlasny koszt.

1.2.6. Elementy potraw wchodzace w sktad danego dania musza mie¢ nast¢pujgcg gramature:
- zupa: minimum 330 ml,

- mi¢so (lub podroby) w gotowej potrawie: minimum 120g,

- ryba: minimum 120g,

- ziemniaki: minimum 225g,

- ryz lub kasza lub makaron: minimum 200g,

- surowka lub dodatki na gorgco: minimum 200g,

- nalesnik z farszem (szpinak lub ser lub pieczarki lub dzem): minimum 120g,



- pierogi z farszem (mig¢so lub szpinak lub ruskie): minimum 330g na porcje;

- krokiet (1 szt.): minimum 185g,

- kompot: minimum200 ml,

- danie wegetarianskie: minimum 330g.

Wykonawca zobowigzany jest do podawania pierogow wlasnej produkcji, przynajmniej raz w
tygodniu.

1.2.7. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia pierwszenstwa w obstudze studentéw
pracownikow Zamawiajacego 0raz gosci nocujacych w Domu Studenta nr 2 przed wszystkimi
innymi klientami.

1.3. Przygotowanie, dostarczenie i wydanie posilkOw i napojow na zasadzie cateringu w
wyznaczonych przez Zamawiajacego miejscach na terenie Zamawiajacego.

1.3.1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania, dostarczania i wydawania positkow i
napojow na zasadzie cateringu, zamawianego przez Zamawiajacego.

1.3.2. Uslugi cateringowe zamdOwione przez Zamawiajacego $wiadczone beda w wyznaczonych
przez Zamawiajacego miejscach na terenie Zamawiajacego.

1.3.3. Wykonawca dostosowywac bedzie propozycje menu i ich ceng do wymogéw i budzetu
Zamawiajacego.

1.3.4. Menu ma by¢ serwowane, na elegancko przygotowanych stotach nakrytych w sposob czysty i
estetyczny.

1.3.5. Liczba pracownikéw Wykonawcy w czasie serwowania positkéw musi by¢ wystarczajaca do
zapewnienia efektywnej, szybkiej 1 komfortowej obstugi grupy oséb konsumujacej positki w
ramach imprezy organizowanej przez Zamawiajacego, na zasadzie cateringu.

1.3.6. Za zlozone przez Zamawiajagcego zamowienia na ustugi gastronomiczne $wiadczone na
zasadzie cateringu, Wykonawca wystawia faktury, ktore beda optacane przez Zamawiajacego.

1.3.7. Wykonawca ma prawo swiadczy¢ ustugi cateringowe, dla innych niz Zamawiajacy klientow,
pod warunkiem, ze nie bgdzie si¢ to odbywac kosztem obnizenia jako$ci ustug gastronomicznych:

- $wiadczonych dla Zamawiajacego i klientow zwigzanych z Zamawiajacym,

- $wiadczonych dla klientow w wynajmowanych pomieszczeniach (Bar Studencki).

1.4. Przygotowywanie i wydanie posilkow i napojow w Barze Studenckim wg zaméwien od
Zamawiajacego lub innych klientow

1.4.1. Wykonawca zobowigzany jest do przygotowywania i wydania wyzywienia (obiad
konferencyjny, przerwa kawowa, kolacja konferencyjna) na imprezy (np. konferencje, szkolenia)
zgodnie z zamOwieniem ze strony Zamawiajacego, lub zgodnie z zamdOwieniem ze strony firmy
zewngetrznej jako klienta zwigzanego z Zamawiajacym.

1.4.2. Wykonawca dostosowywac bedzie propozycje menu i ich ceng do wymogow i1 budzetu
Zamawiajacego lub firmy zewngtrznej.

1.4.3. Menu ma by¢ serwowane, na elegancko przygotowanych stotach, zgodnie ze standardami
restauracyjnymi.



1.4.4. Liczba pracownikow Wykonawcy obstugujacych impreze musi by¢é wystarczajaca do
zapewnienia efektywnej, szybkiej 1 komfortowej obstugi grupy oséb (ktore konsumuja positki w
ramach imprezy organizowanej przez Zamawiajacego lub firme¢ zewngtrzng) i pozostatych klientow
przebywajacych w tym czasie w Barze Studenckim.

1.4.5. Za zlozone przez Zamawiajacego zamdwienia na wyzywienie (positki, napoje) w ramach
imprez organizowanych przez Zamawiajacego, Wykonawca wystawia faktury, ktore beda optacane
przez Zamawiajacego.

1.4.6. Za wszelkie indywidualne dodatkowe zamowienia (positki, napoje) poszczegdlnych osob
wykraczajace poza ustalone miedzy Zamawiajacy a Wykonawcg menu na imprezy, Wykonawca
pobierze ptatnosci na miejscu w Barze Studenckim od poszczegdlnych osdb. Zamawiajacy nie
ponosi odpowiedzialnosci za niepobrane przez Wykonawcg naleznos$ci.

1.4.7. Wykonawca ma prawo $wiadczy¢ ustugi gastronomiczne na imprezy (np. komunie, imprezy
rodzinne, inne), dla innych klientow, wedlug zaméwien tych klientow, pod warunkiem, ze nie
bedzie to odbywaé si¢ kosztem obnizenia jako$ci ustlug gastronomicznych $wiadczonych dla
Zamawiajacego 1 klientow zwigzanych z Zamawiajacym.

1.5. Przygotowywanie, dostarczenie i wydanie $niadan na zasadzie cateringu dla gosci
nocujacych w Domu Studenckim nr 1 (DS1: ul.Plac Walowy 15A. 80-821 Gdansk)

1.5.1. Wykonawca jest zobowigzany:

- w okresie letnim, tj. od polowy czerwca* do 25 wrzeSnia* przygotowywaé, dostarczy¢ i
wydawa¢ $niadania dla gosci nocujacych w Domu Studenckim nr 1 (DS1: ul .Plac Watowy 15A,
80-821 Gdansk).

* termin moze ulec zmianie w zaleznosci od decyzji Zamawiajgcego

1.5.2. Sniadania bedg wydawane w pomieszczeniach Domu Studenckiego nr 1 (DS1: ul. Plac
Watowy 15A, 80-821 Gdansk). Pomieszczenia przedstawia plan sytuacyjny (zalacznik nr 3 do
umowy). Wykaz wyposazenia znajdujgcego si¢ w tych pomieszczeniach, zostat wyszczegdlniony w
zalaczniku nr 4 do umowy.

Utrzymanie porzadku oraz usuwanie wszelkich powstatych usterek Wykonawca zobowigzany jest
zapewni¢ we wlasnym zakresie 1 na wlasny koszt.

1.5.3. Przygotowywanie $niadan obejmuje przygotowanie zestawdéw $niadaniowych podawanych w
formie bufetu (tzw. stolu szwedzkiego) dla gosci na sali konsumpcyjnej w godzinach serwowania
$niadan oraz przygotowanie pakietow $niadaniowych dla gosci wyjezdzajacych przed godzing
serwowania $niadan. Zamawiajacy zaktada, ze jeden zestaw $niadaniowy lub pakiet $niadaniowy
przypada na jedng osobg.

1.5.4. Wymagane godziny serwowania $niadan:
- w kazdy dzien tygodnia (od poniedziatku do niedzieli) oraz $wieta w godzinach od 7:00 do 10:00,
w okresach letnich kiedy wynajmowane sg pokoje dla gosci nocujacych w Domu Studenckim.

1.5.5. Cena za zestaw S$niadaniowy jak réwniez pakiet $niadaniowy od osoby dorostej
WYNOSI vevvenens 7k brutto. Dla dzieci w wieku od 4 do 10 lat cena za zestaw $niadaniowy jak i
pakiet $niadaniowy bedzie pomniejszona o 50% wartosci $niadania wraz z podatkiem VAT w
aktualnie obowigzujgcej stawce dla osoby dorostej. Dla dzieci w wieku do 4 lat Wykonawca nie
pobiera oplaty za korzystanie z zestawu $niadaniowego 1 pakietu §niadaniowego.

1.5.6. Cena zestawu $niadaniowego jest taka sama jak cena pakietu $niadaniowego. W zalgczniku



nr 1 do umowy podano zestaw $niadaniowy wymagany przez Zamawiajacego. W zalaczniku nr 2
do umowy podano pakiet §niadaniowy wymagany przez Zamawiajgcego.

1.5.7. Liczba $niadan (przedstawiona w formularzu oferty) jest szacunkowa i moze ulec zmianie w
zalezno$ci od potrzeb, bez mozliwosci dochodzenia przez Wykonawce roszczen wobec
Zamawiajacego z tego tytutu.

1.5.8. Zmiana rodzaju potraw z zalacznikéow nr 1 i nr 2 do umowy w ramach przedstawionego
zestawu $niadaniowego i pakietu $niadaniowego jest mozliwa w trakcie trwania umowy wylacznie
po uzyskaniu pisemnej zgody Zamawiajacego z zastrzezeniem, ze nie moze zmieni¢ si¢ cena
zestawu i pakietu.

1.5.9. Sniadania podawane beda w formie bufetu (tzw. stotu szwedzkiego), niezaleznie od liczby
0s0b korzystajacych ze $niadania.

1.5.10. Wykonawca nie ma prawa odmoéwi¢ podawania $niadan lub zgda¢ zmiany jego ceny bez
wzgledu na liczbe 0s6b korzystajacych ze $niadania w danym dniu.

1.5.11. Positki znajdujace si¢ na bufecie musza by¢ stale uzupelniane i wymieniane w czasie
trwania $niadania zapewniajac bogaty wybor dla gosci jak rowniez §wiezo$¢ potraw. Wyglad bufetu
musi by¢ zawsze estetyczny, czysty 1 bez brakow w asortymencie $niadaniowym, o ktérym mowa w
zalaczniku nr 1 do umowy, nawet pod koniec serwowania $niadan przy obstudze ostatnich gosci.

1.5.12. Podczas serwowania $niadan wystrd] pomieszczenia ma by¢ dostosowany do standardu
restauracji hotelowej, niezaleznie od liczby oso6b korzystajacych ze $niadania. Stoly maja by¢
elegancko przygotowane, nakryte wyprasowanymi, czystymi, biatymi obrusami.

1.5.13. W trakcie serwowania $niadania wszystkie stoliki musza by¢ dostepne do konsumpcji
$niadan. Stoliki musza by¢ na biezaco sprzatane, tak by zapewni¢ nieprzerwang ich dostgpnos¢ dla
gosci.

1.5.14. Dla gosci wyjezdzajacych przed godzing 7:00 Wykonawca na zamowienie Zamawiajacego
przygotowywa¢ bedzie tzw. pakiety $niadaniowe, tj. spakowane w jednorazowe, wygodne i
estetyczne opakowanie menu z zalacznika nr 2 do umowy.

1.5.15. Zamawiajacy zobowigzuje si¢ do przedstawienia Wykonawcy prognozowanej liczby
$niadan z 4-dniowym wyprzedzeniem. Liczba ta moze ulec zmianie. Dzienng liczbe $niadah na
dzien biezacy podlegajacych wydaniu przez Wykonawce okresla Zamawiajacy w codziennych
zamoéwieniach (przestanych e-mailem) sktadanych przez recepcje Domu Studenta do godziny 6:00
do realizacji na dzien biezacy. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo dokonania korekty ztoZzonego
zamoOwienia w sposOb uzgodniony przez Zamawiajagcego 1 Wykonawce. Liczba pakietow
$niadaniowych okreslana bedzie przez Zamawiajacego do godziny 22:00 dnia poprzedzajacego ich
wydanie. Wykonawca dostarczy do recepcji Domu Studenta (ul.Plac Watowy 15A, Gdansk)
przygotowane pakiety $niadaniowe w dniu poprzedzajacym ich wydanie do godziny 23:00. Anulacji
$niadan mozna dokona¢ do godziny 6:00 w dniu wydania $niadan. Zamawiajacy nie ponosi kosztow
$niadan wydanych, nie uzgodnionych w sposob wskazany powyzej.

1.5.16. Wykonawca moze réwniez sprzedawa¢ $niadania innym klientom (gos$ciom, ktorzy nie
wykupili wezesniej $niadania w recepcji Domu Studenta lub klientom z zewnatrz) w ramach tego
samego bufetu (tzw. stoty szwedzkiego) z zastrzezeniem, ze liczba zestawdéw $niadaniowych bedzie
powigkszona o liczbe dodatkowych gos$ci korzystajacych z bufetu, a cena nie bedzie wyzsza za
zestaw niz cena wskazana w §3 ust. 1.1.4 za osobg. Cena dla gosci hotelowych ktérzy nie



wykupili wezeéniej $niadania w recepcji DS nie moze by¢ wyzsza niz cena wskazana w §3 ust.
1.1.4.

1.5.17. Liczba pracownikow Wykonawcy obstugujacych gosci w czasie serwowania $niadan musi
by¢ wystarczajaca do zapewnienia efektywnej, szybkiej i komfortowej obstugi gosci.

1.5.18. Za ztozone przez recepcj¢ Domu Studenta zamowienie dotyczace $niadan Wykonawca
wystawia faktury, ktore beda optacane przez Zamawiajacego.

1.5.19. Za wszelkie indywidualne dodatkowe zamowienia (positki, napoje) poszczegdlnych gosci
wykraczajagce poza ustalone menu $niadan, Wykonawca pobierze platno$ci bezposrednio od
poszczegbdlnych osdb. Zamawiajgcy nie ponosi odpowiedzialnosci za niepobrane przez Wykonawce
naleznosci.

2. Wykonawca w elastyczny sposob podejdzie do zmian w godzinach:

a) serwowania $niadan 1 w przypadku, gdy Zamawiajacy, grupa turystyczna, konferencyjna lub
inna grupa gosci zleci wykonanie $niadania wczesniej lub pdzniej, np. o godzing lub p6t godziny
Wykonawca, przygotuje $niadanie wg wymaganego przez Zamawiajgcego menu z zalacznika nr 1
do umowy i zapewni odpowiednig ilo§¢ pracownikow do obstugi o tej porze,

b) $wiadczenia innych ustug gastronomicznych zaméwionych przez Zamawiajacego lub innych
klientow.

Bez wzgledu na zmiany w godzinach Wykonawca ma obowigzek zapewni¢ najwyzsza jakos$¢
serwowanych potraw oraz dostepno$¢ stolikow.

3. Wykonawca jest zobowigzany zawsze zapewni¢ obsluge go$ci, nocujacych w Domu Studenckim
nr 2, na sali konsumpcyjnej Baru Studenckiego, w godzinach pracy Baru Studenckiego, nawet w
przypadku organizacji duzej imprezy w Barze Studenckim, niezaleznie, czy impreza organizowana
jest dla gosci nocujacych czy nie nocujacych w Domu Studenckim nr 2. O wszystkich duzych
imprezach z udziatem powyzej 30 oséb odbywajacych si¢ w sali konsumpcyjnej Wykonawca jest
zobowigzany poinformowa¢ Zamawiajagcego z minimum 3-dniowym wyprzedzeniem. W
wyjatkowych sytuacjach termin ten moze by¢ krotszy.

4. Zamawiajacy nie wyraza zgody na organizacj¢ wesel, nocnych bankietow 1 innych glosnych
imprez wieczornych lub zamknigtych. W wyjatkowych sytuacjach Zamawiajacy moze wyrazi taka
zgode. Glosna muzyka moze by¢ odtwarzana w Barze Studenckim tylko do godz. 22:00 z
wylaczeniem Sylwestra.

5. Ochrona imprez podczas §wiadczenia ustug gastronomicznych nalezy do Wykonawcy.

6. Wykonawca zobowigzany jest doktada¢ wszelkich staran, by wtasng dzialalno$ciag marketingowa
1 sprzedazowa przyciagnac jak najwiecej klientow do prowadzonego Baru Studenckiego.

§4
Terminy wykonywania umowy
1. Termin rozpoczgcia $wiadczenia ustug objetych niniejszg umowg ustala si¢ na dzien ....... 2020r.
2. Termin zakonczenia §wiadczenia ustug ustala si¢ na dzien ............ 2023 .

3. Zamawiajacy ustala nastepujace godziny swiadczenia ustug gastronomicznych:

a) $niadania dla go$ci nocujagcych w Domu Studenta nr 1 i Domu Studenta nr 2 w kazdy dzien
tygodnia (od poniedziatku do niedzieli) oraz w §wigta w godzinach od 7:00 do 11:00, w okresach
letnich kiedy wynajmowane sg pokoje dla gosci nocujacych w Domach Studenckich;



b) Bar Studencki:

- nie krécej niz w godzinach od 7:00 do 18:00 (poniedziatek, wtorek, §roda, czwartek, piatek),

- nie krocej niz w godzinach od 8:00 do 18:00 w weekendy (w ktére odbywaja si¢ zajecia studiow
niestacjonarnych);

c) obstuga imprez (np. konferencje, szkolenia) wg zamdwienia ze strony Zamawiajacego lub
bezposredniego klienta.

§5
Sposob wykonywania umowy, obowiazki Wykonawcy
1. Wykonawca (Najemca) zobowigzany jest posiada¢ wszelkie uzgodnienia, pozwolenia (w tym ze
Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej lub wynikajace z prawa budowlanego i innych przepisow) i
koncesje wlasciwych organow, wynikajace z przepisow zwigzanych z prowadzong dziatalno$cia
gastronomiczng, w tym dziatalnoscig cateringowa.

2. Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia cigglo$ci wykonywania ushug gastronomicznych,
stanowigcych przedmiot niniejszej umowy, przez caly okres obowigzywania umowy.

3. W okresie trwania adaptacji, modernizacji, remontu przedmiotu najmu oraz w przypadkach
awarii 1 wystgpienia nieprzewidzianych trudnosci, Wykonawca ma obowigzek zabezpieczyc
prawidlowe §wiadczenie ustug gastronomicznych, chyba Ze Strony ustalg inaczej.

4. Swiadczenie ustug gastronomicznych powinno by¢ zgodne ze zaleceniami Gléwnego Inspektora
Sanitarnego.

5. Wykonawca zapewni jako$¢ positkow zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym ustawg z
dnia 25 sierpnia 2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (j.t. Dz.U. z 2019 poz. 1252 z p6zn.
zm.), innymi obowigzujgcymi przepisami ustawowymi i wykonawczymi, zaleceniami i wytycznymi
organéw kontroli, a takze zobowigzany jest do przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej
(Good Hygienic Practice - GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (Good Manufacturing Practice -
GMP) oraz istnienia i skuteczno$ci wprowadzonego systemu HACCP.

6. Wymagania w zakresie przygotowania, jakosci positkow oraz serwowania positkow:

a) positki musza by¢ przygotowane w higienicznych warunkach, w miejscu prowadzenia
dziatalnosci przez Wykonawce,

b) serwowane positki muszg by¢ gorace, poza positkami, ktore co do zasady sa spozywane na
Zlmno,

c) positki musza by¢ podane na zadbanej 1 eleganckiej zastawie ze sztu¢cami z jednakowego
zadbanego kompletu,

d) positki muszg by¢ podane w czystej sali konsumpcyjnej Baru Studenckiego lub Domu Studenta
nr 1 (ul.Plac Walowy 15A, Gdansk), sprzatanej codziennie i na biezaco.

7. Wykonawca dokonuje naktadéw i wyposaza przedmiot najmu (Bar Studencki) w niezbedny
sprze¢t 1 urzadzenia na zasadach ustalonych w odrebnej umowie najmu. Wykonawca ponosi wszelkie
koszty zwigzane z ustugg gastronomiczng m.in. zakup produktéw zywnosciowych, sprzetu i urza-
dzen.

8. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania w nalezytym stanie technicznym 1 sanitarno-
higienicznym najmowanych pomieszczen, w tym do mycia stanowisk pracy, wyposazenia, sprzetu i
urzadzen.

9. Wykonawca ponosi¢ begdzie odpowiedzialno$¢ za przestrzeganie, przez siebie i zatrudnionych
pracownikow realizujagcych przedmiot umowy, przepisow BHP i przeciwpozarowych oraz higie-



niczno-sanitarnych i porzadkowych obowiazujacych na terenie Zamawiajacego, w tym na terenie
Baru Studenckiego oraz w pomieszczeniach, w ktorych swiadczony bedzie catering.

10. Wykonawca ustug gastronomicznych zobowigzany jest do przestrzegania procedur higienicz-
nych, przede wszystkim: higieny rak, srodkéw transportu, wyposazenia, sprzg¢tu i urzadzen oraz
stosowania preparatow myjacych i dezynfekujacych pozytywnie zaopiniowanych, dopuszczonych
do stosowania w kontakcie z zywnoscia.

11. Wykonawca zobowigzany bedzie do odbioru i zagospodarowania lub utylizacji zgodnie z obo-
wigzujacymi przepisami resztek pokarmu, $mieci komunalnych oraz wszelkich odpadow pokon-
sumpcyjnych i opakowan jednorazowych zuzytych po §wiadczeniu ustug gastronomicznych.

12. Wykonawca i jego pracownicy obstugujacy klientéw zobowigzani sg spetnia¢ wszystkie
wymogi prawne potrzebne do prowadzenia dziatalno$ci w czasie obowigzywania umowy.

13. Pracownicy Wykonawcy musza:

- dba¢ o wyglad zewnetrzny,

- posiadac czyste 1 estetyczne ubranie,

- wlasciwie i z kulturg odnosi¢ si¢ do klientow,

- porozumiewac¢ si¢ komunikatywnie W jezyku angielskim (dotyczy wszystkich kelnerow),

- posiada¢ minimum dwuletnie do$wiadczenie w zawodzie kucharza (dotyczy minimum jednego
pracownika).

14. W przypadku nie spelniania przez pracownikéw Wykonawcy wymogow wskazanych w ust.13
powyzej Wykonawca zaptaci kar¢ umowna w wysokosci 500 zt za kazdy dzien zatrudniania
jednego takiego pracownika liczac od momentu stwierdzenia zaistnienia takiej sytuacji przez
Zamawiajacego. Ponadto w takiej sytuacji Wykonawca jest zobowigzany do wymiany takiego
pracownika w ciggu 24 godzin.

15. W przypadku zamiaru powierzenia realizacji zamoéwienia podwykonawcy Wykonawca jest
zobowigzany poinformowac o tym Zamawiajacego, podajac nazwe podwykonawcy oraz wskazujac,
ktora cze$¢ zamowienia bedzie przez niego wykonywana. Wykonawca zobowigzany jest wykazac,
ze podwykonawca spetnia wszystkie wymagania (w takim stopniu w jakim spetnia je Wykonawca)
niezbedne do realizacji przedmiotem umowy (§wiadczeniem ushug gastronomicznych) w
szczegolnosci:

- posiada uzgodnienia, pozwolenia (w tym ze Stacji Sanitarno-Epidemiologicznej lub wynikajace z
prawa budowlanego i innych przepisow) i1 koncesje wtasciwych organdw, wynikajace z przepisow
zwigzanych z  z prowadzong dziatalno$cig gastronomiczng (stanowigcg przedmiot niniejszej
umowy), w tym dzialalnoscig cateringowg.

- zapewni jako$¢ positkow zgodnie z obowigzujacymi przepisami, w tym ustawa z dnia 25 sierpnia
2006r. o bezpieczenstwie zywnosci 1 zywienia (j.t. Dz.U. z 2019 poz. 1252 z pdzn. zm.), innymi
obowigzujacymi przepisami ustawowymi 1 wykonawczymi, zaleceniami 1 wytycznymi organdéw
kontroli, a takze zobowigzany jest do przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej (Good Hy-
gienic Practice - GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (Good Manufacturing Practice - GMP) oraz
istnienia 1 skuteczno$ci wprowadzonego systemu HACCP.

16. Jezeli zmiana lub rezygnacja z podwykonawcy dotyczy podmiotu, na ktorego zasoby
Wykonawca powotywat si¢, na zasadach okreslonych w art.26 ust.2b ustawy Prawo zamowien
publicznych, w celu wykazania spetnienia warunkéw udzialu w postgpowaniu, o ktérych mowa w
art.22 ust.1 ustawy, Wykonawca jest obowigzany wykaza¢ Zamawiajacemu, iZ proponowany inny
podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spetnia je w stopniu nie mniejszym niz wymagany w
trakcie postgpowania o udzielenie zamowienia.



17. Zatrudnienie dodatkowego podwykonawcy, zmiana podwykonawcy lub zmiana zakresu prac
powierzonych podwykonawcom mozliwa jest wylacznie po uzyskaniu pisemnej zgody
Zamawiajacego.

§6
Kontrola wykonywania umowy
1. Wykonawca ponosi¢ bedzie odpowiedzialno$¢ prawng 1 materialng wobec organéw kontroli (Sta-
cja Sanitarno-Epidemiologiczna, PIP, BHP, Urzad Ochrony Konsumenta itp.) w zakresie wykony-
wanej ushugi, w tym m.in. w zakresie jakosci produktow i przygotowania positkow, ich zgodnosci z
wymagang gramaturg oraz w zakresie wymagan higieniczno-sanitarnych i porzadkowych.

2. Zamawiajacy ma prawo do biezacej kontroli stanu sanitarno-higienicznego najmowanych po-
mieszczen, w ktorych przygotowywane sg positki, w tym sprawdzania czystosci tych pomieszczen
oraz wyposazenia, sprzetu i urzadzen oraz stosowanych $rodkéw dezynfekcyjnych, przestrzegania
przez Wykonawce przepiséw bhp i ppoz. Na zadanie Zamawiajacego Wykonawca ma obowigzek
przedstawienia wszelkich dokumentow zwigzanych z wykonaniem tych obowigzkow.

3. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do biezacej kontroli §wiadczonych ustug, w szczegdlnosci
pod wzgledem jakosci produktow i przygotowywanych positkdéw, ich gramatury, zgodnosci rodzaju
positkow z menu, a takze przestrzegania zasad dobrej praktyki higienicznej (Good Hygienic Practi-
ce - GHP), dobrej praktyki produkcyjnej (Good Manufacturing Practice - GMP), terminéw wazno-
$ci produktow, technologii przygotowywania positkéw oraz istnienia i skutecznosci wprowadzone-
go systemu HACCP. Na zadanie Zamawiajacego Wykonawca ma obowigzek przedstawienia wszel-
kich dokumentéw zwigzanych z wykonaniem tych obowigzkow.

4, Zamawiajagcemu przystuguje prawo do bezptatnego probowania (kazdego dnia) potraw serwowa-
nych przez Wykonawce przy kazdej imprezie, rowniez $niadaniach oraz do przeprowadzenia oceny
organoleptycznej oferowanych positkow, sprawdzania ich gramatury oraz zgodnosci sporzadzanych
potraw z zaplanowanym menu. Osobami uprawnionymi do kontroli organoleptycznej sa: Rektor,
Kanclerz, Kierownik DS.

5. Wykonawca ma obowigzek kazdorazowo udostepni¢ Zamawiajagcemu pomieszczenia kuchni 1 jej
zaplecze dla celow kontroli wykonywania obowigzkéw umownych.

§7
Wynagrodzenie Wykonawcy i terminy platnosci
1. Zamawiajacy zaptaci Wykonawcy wynagrodzenie za wykonane ustugi zamdéwione przez Zama-
wiajgcego wg podanej liczby 0sob oraz cen wskazanych w formularzu oferty lub wg cen z oferty
(menu) przygotowanej na zapytanie Zamawiajacego.

2. Warto$¢ przedmiotu umowy w okresie 3 lat ustala si¢ na dzien jej zawarcia na kwo-
1€ vevvernnseacnransens ZEbrutto (STownie: ... ... ).

3. Podstawe zaptaty naleznos$ci stanowi faktura wystawiona przez Wykonawceg. Wykonawca wy-
stawia¢ bedzie odrebne faktury dla ponizej wymienionych pozycji:

a) dla $niadan zamowionych przez Zamawiajacego dla gosci nocujgcych w Domach Studenta,

b) dla innych ustug gastronomicznych zaméwionych przez Zamawiajacego.

4. Faktury beda wystawiane przez Wykonawce z r6zng czgstotliwoscia :
a) za $niadania gos$ci nocujagcych w Domach Studenta optacang w rachunku za nocleg - 1 raz w ty-
godniu,



b) za konsumpcje zlecang przez Zamawiajacego — po kazdym zleceniu.

5. Rozliczenie ushug gastronomicznych wykonanych w koncu miesigca musi zosta¢ rozliczone z
datg sprzedazy na ostatni dzien miesigca.

6. Kazda faktura wystawiona przez Wykonawce bedzie zawierata zatacznik obejmujacy szczegoto-
we zestawienie ushug. Zatacznik ten stanowia:

a) przy $niadaniach potwierdzona przez Zamawiajgcego tabela ujmujaca liczbe $niadan w poszcze-
golnych dniach tygodnia z uwzglednieniem upustéw dla dzieci,

b) przy pozostalych ustugach gastronomicznych platnych przez Zamawiajacego, zatgcznikiem be-
dzie pisemne zamodwienie ushug ztozone przez Zamawiajacego.

7. Wynagrodzenie za ustugi, zrealizowane zgodnie z wymogami Zamawiajacego, dokonywane be-
dzie przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy w terminie do 14 dni, liczagc od dnia otrzymania
faktury wystawionej przez Wykonawcg.

8. Terminem zaptaty jest dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajacego.

9. Wykonawca bez zgody Zamawiajacego nie dokona potragcenia wierzytelnosci wynikajacych z
tytutu umowy na §wiadczenie ushug gastronomicznych oraz z umowy najmu nr ...../ZP/2020 z
0] 0 = r.

10. Wszystkie rozliczenia mig¢dzy stronami b¢dg prowadzone w ztotych polskich.

§8
Okres utrzymania cen
1. Wykonawca zobowigzany jest do utrzymania wysokos$ci cen za ustugi gastronomiczne (dotyczy
menu wymienionego w zalgcznikach nr 5 i nr 6 do SIWZ) przez caty okres obowigzywania umo-
Wy.
2. W okresie trwania umowy cena za:
1) tzw. danie dnia okreslone w §3 ust. 1.2.4:
- nie moze przekroczy¢ 16 zt brutto w okresie od daty podpisania umowy do 31.12.2021 r.,
- nie moze przekroczy¢ 17 zt brutto w okresie od 01.01.2022r. do 31.12.2022.,
- nie moze przekroczy¢ 18 zt brutto w okresie od 01.01.2023r. do 31.12.2023 r.,
2) za zestaw $niadaniowy i pakiet $niadaniowy
- nie moze by¢ wyzsza niz 26,00 zt brutto
3. Ceny ulegaja zmianie w przypadku zmian stawek podatku VAT (takze obnizka)lub innych optat
publicznoprawnych zwigzanych bezposrednio z przedmiotem umowy.
4. Zmiana cen za $wiadczone ustugi gastronomiczne moze nastgpi¢ po zawarciu pisemnego aneksu
do umowy.
§9
Ubezpieczenie
1. Wykonawca oswiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie wyko-
nywania dzialalno$ci gospodarczej zwigzanej z przedmiotem zamdwienia ($wiadczenie ustug ga-
stronomicznych), w okresie wykonywania ushug gastronomicznych na sume¢ gwarancyjng 500.000
zk na jedno i wszystkie zdarzenia ).

2. Wykonawca zobowigzuje si¢ do przedtuzenia i przedktadania Zamawiajacemu ubezpieczenia, 0
ktérym mowa w ust.2 przez caty okres obowigzywania umowy.

§10
Odpowiedzialnos¢ za niewykonanie lub nienalezyte wykonanie umowy



1. Odpowiedzialno$¢ za szkod¢ wyrzadzong przy wykonywaniu ustug gastronomicznych objetych
umowg ponosi Wykonawca.

2. Wyklucza si¢ odpowiedzialno$¢ Zamawiajgcego za zobowigzania wynikajace z zawartych przez
Wykonawceg umoéw z osobami trzecimi.

3. Wykonawca ponosi¢ bedzie w szczegdlnosci odpowiedzialnos¢:
a) prawng 1 materialng wobec organow kontroli w zakresie wykonywanej ustugi, w tym m.in.
w zakresie jako$ci produktow i przygotowania positkow, ich zgodno$ci z wymagang gramaturg
oraz w zakresie wymagan higieniczno-sanitarnych,
b) odszkodowawcza za szkody powstate u Zamawiajacego i u innych podmiotéw, w zwiagzku z
prowadzong przez Wykonawce dzialalno$cig, m.in. zatrucie pokarmowe,
c) za przestrzeganie przez osoby wykonujace zamowienie przepiséw BHP i p.poz. oraz higie-
niczno-sanitarnych i porzadkowych obowigzujacych na terenie Zamawiajgcego.

4. W razie stwierdzenia niewykonania lub nienalezytego wykonania przedmiotu umowy, w szcze-
golnosci:
a) serwowanie niezgodnych co do jakos$ci, gramatury i rodzaju potraw wskazanych w zalacz-
nikach nr 1 i nr 2 do Umowy lub innym menu uzgodnionym z Zamawiajacym,
b) przygotowywanie positkow niezgodnie z §3 oraz niezgodnie z §5,
¢) niezapewnienie cigglosci §wiadczenia ushug gastronomicznych,
d) niezapewnienie stolikow na sali konsumpcyjnej dla gosci nocujacych w Domach Studenta,
e) niezapewnienie odpowiedniej liczby pracownikow do sprawnej obstugi klientow,
f) wykonywanie ustug niezgodnie z godzinami ich §wiadczenia,
Wykonawca zobowigzuje si¢ zaptaci¢ Zamawiajagcemu kare umowng w wysokosci 1.000 zl za kaz-
dy poszczegolny stwierdzony przypadek wymieniony w niniejszym ustepie powyze;.

5. W razie opdznienia w dostawie positkow lub brak dostawy jakiegokolwiek positku:

a) dla uslug gastronomicznych $wiadczonych grupie powyzej 10 os6b Wykonawca zaptaci Zama-
wiajacemu kare w wysokosci 50% kwoty warto$ci brutto calego zamoéwienia dla catej grupy,

b) dla pozostatych przypadkéw Wykonawca zaplaci Zamawiajagcemu kare w wysokosci 1.000,00 zi
za kazdy stwierdzony przypadek.

6. W przypadku organizowania, bez zgody Zamawiajacego, glosnych imprez po godzinie 22.00 (np.
wesel, bankietow lub innych) Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kar¢ w wysokosci 5.000 zt za
kazde zdarzenie.

7. W przypadku nie spetniania przez pracownikéw Wykonawcy wymogow wskazanych w §5 ust.13
Wykonawca zaptaci karg w wysokosci 500 zt za kazdy dzien zatrudniania takiego jednego pracow-
nika liczac od momentu stwierdzenia zaistnienia takiej sytuacji przez Zamawiajacego. Ponadto w
takiej sytuacji Wykonawca jest zobowigzany do wymiany takiego pracownika w ciggu 24 godzin.

8. Za kazdy inny niz wymieniony w ustepach powyzej stwierdzony poszczegdlny przypadek nie-
wykonania lub nienalezytego wykonania postanowien umowy, Zamawiajacy jest uprawniony do
naliczenia Wykonawcy kar umownych w wysokos$ci 1.000,00 z1.

9. Za kazdy dzien nie $wiadczenia ustug gastronomicznych bedacych przedmiotem niniejszej umo-
wy, Zamawiajacy jest uprawniony do naliczenia Wykonawcy kary umownej w wysokosci 3.000 zk.

10. Zamawiajacy jest uprawniony do naliczenia Wykonawcy kar umownych, w przypadku odstg-
pienia przez Zamawiajacego od niniejszej umowy z przyczyn lezacych po stronie Wykonawcy lub
odstgpienie od umowy przez Wykonawce z przyczyn innych niz okoliczno$ci obcigzajace Zama-



wiajacego lub od umowy najmu — w wysokosci 50.000,00 zt (stownie: pigédziesiat tysiecy ztotych,
00/100).

11. Z tytutu niespetienia przez wykonawce lub podwykonawce wymogu zatrudnienia na podstawie
umowy o prac¢ oséb wykonujacych czynnosci wskazane w §3 ust. 1 pkt 1 umowy, Zamawiajacy
naliczy kar¢ umowng w wysokosci 200,00 zt za kazdy taki stwierdzony przypadek.

12. Zamawiajacy zastrzega mozliwo$¢ dochodzenia odszkodowania przewyzszajacego wysokos¢
wskazanych powyzej kar umownych na zasadach ogo6lnych Kodeksu cywilnego

13. Zamawiajacy uprawniony jest do naliczenia i potracenia kar umownych z wierzytelnosci Wyko-
nawcy przystugujacych mu z tytulu wykonania ustug objetych niniejszag umowa.

14. W przypadku niewykonywania ustug, bedacych przedmiotem niniejszej umowy, przez Wyko-
nawce, Zamawiajacy uprawniony jest do zlecenia wykonania ushugi (wykonanie zastepcze) innemu
podmiotowi na koszt Wykonawcy.

§11
Rozwigzanie umowy
1. Umowa ulega rozwiazaniu:
a) z uplywem okresu na jaki zostata zawarta,
b) z dniem osiaggniecia wartosci okre§lonej w §7 ust.2,
¢) z dniem rozwigzania umowy najmu nr ...../ZP/2020 z dnia ....ccceceveveeennnnns r. zawartej po-
mig¢dzy stronami niniejszej umMowy.

2. Zamawiajacy moze odstapi¢ od umowy ze skutkiem natychmiastowym - jezeli:
1) Wykonawca wykonuje ustuge w sposob stanowiacy zagrozenie dla zdrowia lub zycia goS$ci
nocujacych w Domach Studenta, pracownikéw Zamawiajacego lub innych klientow Baru Stu-
denckiego;
2) Wykonaweca utraci uprawnienia i zezwolenia konieczne do wykonywania niniejszej umowy;
3) Wykonawca nie wykonuje swoich obowigzkéw umownych uniemozliwiajagc Zamawiajace-
mu wywigzanie si¢ ze swoich zobowigzan wobec gosci nocujacych w Domach Studenta, pra-
cownikow Zamawiajacego lub innych klientow przez co najmniej 1 dzien;
4) Wykonawca nie dopuszcza Zamawiajacego do kontroli wykonywania umowy lub nie przed-
stawia zagdanych dokumentow;
5) Wykonawca nie wykonuje obowiazku ubezpieczenia okreslonego w §9 ust.2 lub nie przed-
stawia kolejnego aktualnego dowodu ubezpieczenia zgodnie z §9 ust.3 niniejszej umowy;
6) Wykonawca razaco narusza istotne postanowienia umowy okreslone w §3, §4, §5 i §8 umo-
wy, w szczegolnosci jesli Zamawiajacy stwierdzit w okresie 3 kolejnych miesigcy:
a) trzykrotne serwowanie niezgodnych co do jakoS$ci, gramatury i rodzaju potraw wskaza-
nych w zalgcznikach nr 1 i nr 2 Iub innym menu uzgodnionym z Zamawiajacym,
b) trzykrotne przygotowywanie positkow niezgodnie z §3 oraz niezgodnie z §5,
c) trzykrotne niezapewnienie odpowiedniej liczby pracownikéw do sprawnej obstugi klien-
tow,
d) trzykrotne wykonywanie ustug niezgodnych z godzinami ich §wiadczenia,
7) Wykonawca niezapewnieni ciggtosci §wiadczenia ustug gastronomicznych;
8) Wykonawca organizuje, bez zgody Zamawiajacego, gltosne imprezy po godzinie 22:00 po-
mimo uwag Zamawiajacego.
Zamawiajacemu przystuguje prawo do odstgpienia od umowy, w terminie 60 dni od daty zaist-
nienia ktéregokolwiek ze zdarzen okreslonych powyzej w niniejszym ustepie.
3. W razie odstgpienia od umowy przez Zamawiajagcego w trybie okreslonym w ust.2 Zamawiajacy
naliczy Wykonawcy kare umowng w wysokos$ci 50.000 zt (piecdziesiat tysiecy zlotych) platng w



terminie 7 dni od dnia dorgczenia noty ksiegowe;.

4. W przypadku, gdy szkoda spowodowana niewykonaniem obowigzku wynikajgcego z niniejszej
umowy przekracza wysoko$¢ kar umownych, Zamawiajacy zastrzega prawo dochodzenia od-
szkodowania na zasadach ogolnych okreslonych w kodeksie cywilnym. W razie odstgpienia
przez Zamawiajacego od umowy w trybie okre§lonym w ust.2 Wykonawca moze domagac si¢ od
Zamawiajacego wylacznie wynagrodzenia naleznego za faktyczne wykonanie umowy.

5. W razie wystgpienia istotnej zmiany okoliczno$ci powodujacej, ze wykonanie umowy nie lezy w
interesie publicznym, czego nie mozna byto przewidzie¢ w chwili zawarcia niniejszej umowy,
Zamawiajacy moze odstgpi¢ od umowy w terminie 30 dni od powzigcia wiadomosci o powyz-
szych okoliczno$ciach. W takim przypadku Wykonawca moze zada¢ jedynie wynagrodzenia na-
leznego mu z tytutu faktycznego wykonania umowy.

6. W okresie obowigzywania stanu zagrozenia epidemicznego albo stanu epidemii ogloszonego w
zwigzku
z COVID-19, 1 przez 90 dni od dnia odwotania stanu, ktéry obowigzywat jako ostatni, zamawia-
jacy nie potraci kary umownej zastrzezonej na wypadek niewykonania lub nienalezytego wyko-
nania umowy, o ktérej mowa w art.15r ust.1, z wynagrodzenia wykonawcy lub z innych jego
wierzytelnosci, a takze nie bedzie dochodzi¢ zaspokojenia z zabezpieczenia nalezytego wykona-
nia tej umowy, o ile zdarzenie, w zwigzku z ktorym zastrzezono t¢ karg, nastgpito w okresie ob-
owigzywania stanu zagrozenia epidemicznego albo stanu epidemii.

7. W okresie obowigzywania stanu zagrozenia epidemicznego albo stanu epidemii ogltoszonego w
zwigzku z COVID-19, i przez 90dni od dnia odwotania stanu, ktéry obowigzywat jako ostatni,
bieg terminu przedawnienia roszczenia zamawiajacego, o ktérym mowa w ust. 12, nie rozpoczy-
na si¢, a rozpoczety ulega zawieszeniu. Uplyw terminu, o ktorym mowa w zdaniu pierwszym,
moze nastgpi¢ nie wczesniej niz po uptywie 120 dni od dnia odwolania tego ze stanéw, ktory
obowigzywat jako ostatni.

§12
Zmiany umowy
1. Wszelkie zmiany niniejszej umowy wymagaja formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
2. Zamawiajacy dopuszcza mozliwo$¢ dokonania zmiany postanowien niniejszej umowy w
stosunku do tresci oferty Wykonawcy w nastepujacych przypadkach:

a) w trakcie trwania umowy ceny ustug gastronomicznych ulegng zmianie w przypadku zmian
(takze obnizka) stawek podatku VAT lub innych optat publicznoprawnych zwiazanych bezpo-
srednio z przedmiotem umowy;

b) zmiany okreslajace sposob wykonania ustugi — w przypadku, w ktorym stuzy¢ to bedzie pod-
niesieniu standardu wykonania przedmiotu umowy, dostosowania do potrzeb Zamawiajgcego
lub wynikajace z czynnikow zewnetrznych i nie bedzie to wykraczato poza okreslenie przed-
miotu zamowienia zawarte w Ogloszeniu ani nie zwigkszy wynagrodzenia Wykonawcy;

c) zmiany technologii wykonania ustugi lub rozwiazan technicznych nie przewidzianych w
umowie, jezeli zmiany te beda korzystne dla Zamawiajacego, rownorzedne lub lepsze funk-
cjonalnie od rozwigzan przyjetych w umowie lub wynikajace z czynnikow zewnetrznych oraz
nie zwigkszg wynagrodzenia Wykonawcy;

d) zmiana dotyczaca przedmiotu umowy, jego zakresu, wynagrodzenia Wykonawcy, jego rozli-
czenia oraz obowigzkow Wykonawcy — w przypadku wystgpienia okoliczno$ci nie przewi-
dzianych w chwili zawarcia umowy, a skutkujacych koniecznoscig ograniczenia przez Zama-
wiajacego zakresu zleconego przedmiotu umowy;

e) zmiany s konieczne na skutek zmiany przepisow prawa lub nakazéw instytucji kontrolnych;

f) zmiany dotyczace termindw wykonania wydawania positkow — wynikajace z czynnikoéw ze-
wnetrznych, w przypadku, w ktorym nie ma mozliwosci dotrzymania przez Wykonawce ter-
minu wykonania przedmiotu umowy z przyczyn niezaleznych od Wykonawcy lub z przyczyn
organizacyjnych lezacych po stronie Zamawiajacego;



g) zmiany dotyczace zakresu przedmiotu umowy, koncepcji realizacji umowy oraz wynagrodze-
nia — w przypadku, gdy wystgpi mozliwo$¢ wykonania przedmiotu umowy w sposob inny od
przewidzianego w Ogloszeniu;

h) zmiany okreslajgce sposdb wykonania ustugi — w przypadku, w ktérym bedzie to wynikato ze
zmiany umowy najmu i nie b¢dzie wykraczato poza okreslenie przedmiotu zamdwienia za-
warte w Ogloszeniu ani nie zwigkszy wynagrodzenia WWykonawcy;

1) zmiana dotyczaca wykonania przedmiotu umowy — w przypadku wystapienia okolicznosci sity
wyzszej, np. wystgpienia zdarzenia losowego wywotanego przez czynniki zewngtrzne, ktore-
go nie mozna bylo przewidzie¢ z pewnoscia, w szczegolnosci zagrazajacego bezposrednio
zyciu lub zdrowiu ludzi lub grozacego powstaniem szkody w znacznych rozmiarach;

J) zmiany umowy sg konieczne na skutek dziatania organéw administracji lub instytucji upowaz-
nionych do wydania decyzji albo innych aktow wladczych lub nadzorczych, zwigzanych z re-
alizacja przedmiotu umowy;

k) wystapig okolicznos$ci, ktérych nie mozna bylo przewidzie¢ w chwili zawarcia umowy, a w
zwigzku z nimi wystapi konieczno§¢ wprowadzenia zmian do umowy, a zmiany te sg korzyst-
ne dla Zamawiajacego i1 zostang zaakceptowane przez Wykonawce.

I) zmiana podwykonawcy na innego lub rezygnacja z podwykonawcy uczestniczacego w
realizacji umowy, w sytuacji gdy Wykonawca na etapie sktadania ofert wykazat
podwykonawce jako podmiot, na ktorego zasoby Wykonawca powolywatl si¢, na zasadach
okreslonych w art.26 ust.2b ustawy Prawo zamowien publicznych, w celu wykazania
spetlnienia warunkow udziatu w postepowaniu, o ktérych mowa w art.22 ust.1 ustawy Prawo
zamoOwien publicznych; Wykonawca jest zobowigzany wykaza¢ Zamawiajagcemu, iz
proponowany inny podwykonawca lub Wykonawca samodzielnie spetnia warunki w stopniu
nie mniejszym niz wymagany w trakcie postgpowania o udzielenie zamdwienia;

1) zmiany dotyczace udzialu podwykonawcy na etapie realizacji umowy w sytuacji, gdy
Wykonawca nie przewidziat jego udzialu w tresci oferty lub zmiany podwykonawcy na
innego, w przypadku, kiedy Wykonawca wskazal go w ofercie, a nowy podwykonawca
spelnia wymagania dla fachowego wykonania powierzonych mu czynnosci lub czgdci
zamowienia zgodnie z Ogloszeniem i umowa;

m) zmiana oséb wymienionych w umowie, przy pomocy ktorych Zamawiajacy lub Wykonawca
realizujg przedmiot umowy ($mier¢, choroba, rezygnacja lub inne zdarzenie losowe), pod
warunkiem, ze osoby te beda spetniaty wymagania okreslone w Ogloszeniu i umowie;

n) zmiany umowy s3 konieczne w zwigzku ze zmiang w nazwach lub adresach stron, zmiang
zwigzang z przeksztalceniem podmiotowym stron;

§13
Zmiana umowy w zwiazku z COVID-19

Umowa moze zosta¢ zmieniona w sytuacji zaistnienia okolicznosci zwigzanych z wystagpieniem

COVID-19, ktére wptywaja lub moga wplynaé na nalezyte wykonanie Umowy.

Strony Umowy niezwlocznie, wzajemnie informujg si¢ o wplywie okolicznosci zwigzanych z

wystapieniem COVID-19 na nalezyte wykonanie Umowy, o ile taki wplyw wystapit lub moze

wystapic.

Kazda ze Stron Umowy moze zawnioskowa¢ o zmiang. W celu dokonania zmiany Umowy, o

ktorej mowa w ust. 1, Strona o to wnioskujgca zobowigzana jest do zlozenia drugiej Stronie

propozycji zmiany w terminie 5 dni roboczych od dnia zaistnienia okoliczno$ci bedacych pod-

stawg zmiany.

Whiosek o zmiang Umowy, o ktorym mowa w ust. 3 powinien zawiera¢ co najmniej:

a. zakres proponowanej zmiany,

b. opis okolicznos$ci faktycznych uprawniajacych do dokonania zmiany,

c. podstawe dokonania zmiany, to jest podstawe prawng wynikajacg z przepisow Ustawy lub
postanowien Umowy,



d. informacje i dowody potwierdzajace, ze zostaty spetnione okolicznos$ci uzasadniajace doko-

nanie zmiany Umowy.

5. Dowodami, o ktorych mowa w ust. 4 lit. d powyzej, sag wszelkie oswiadczenia lub dokumenty,
ktore uzasadniajg dokonanie proponowanej zmiany, w tym w szczegolnosci:

— o$wiadczenia lub dokumenty dotyczace nieobecnosci pracownikow lub oséb swiadczacych
prace za wynagrodzeniem na innej podstawie niz stosunek pracy, ktore uczestniczg lub mo-
glyby uczestniczy¢ w realizacji zamowienia,

— decyzje wydane przez Glownego Inspektora Sanitarnego lub dziatajacego z jego upowaz-
nienia panstwowego wojewodzkiego inspektora sanitarnego, w zwigzku z przeciwdziata-
niem COVID-19, nakladajace na wykonawce obowiazek podjecia okreslonych czynno$ci
zapobiegawczych lub kontrolnych,

— polecenia lub decyzje wydane przez wojewodow, ministra wlasciwego do spraw zdrowia
lub Prezesa Rady Ministréw, zwigzane z przeciwdzialaniem COVID-19, o ktorych mowa w
art. 11 ust. 1-3 ustawy z dnia 2 marca 2020 r. o szczeg6lnych rozwigzaniach zwigzanych z
zapobieganiem, przeciwdziataniem i zwalczaniem COVID-19, innych choréb zakaznych
oraz wywotanych nimi sytuacji kryzysowych (Dz. U. z 2020 r., poz. poz. 374, ze zm.),

— analiza rynku potwierdzajaca brak lub istotne ograniczenie dostgpnosci materiatow, surow-
cow, produktow lub sprzetu niezbednych do wykonania Umowy, - dokument potwierdzaja-
cy obiektywne trudno$ci w uzyskaniu materiatow, surowcoéw, produktow lub sprzetu nie-
zbednych do wykonania Umowy, takie jak w szczegdlnosci oferty lub korespondencja z
podmiotem trzecim (np. dystrybutorem, producentem, dostawcg, ustugodawcg),

— dokument potwierdzajacy wystapienie opdznien w realizacji innych przedsigwzigé, ktore
wplywaja na termin realizacji Umowy lub poszczegélnych swiadczen,

— dokument potwierdzajacy wystapienie okolicznos$ci, ktorych Strony nie mogty przewidzie¢
przed zawarciem Umowy, a ktore wptywaja na termin wykonania Umowy lub poszczegol-
nych §wiadczen,

— dokument potwierdzajacy, ze dokonanie zmian przedmiotu Umowy ma wpltyw na termin
wykonania Umowy lub poszczegodlnych swiadczen,

— dokument potwierdzajacy zmiang¢ kosztu Wykonawcy wynikajaca ze zmiany przedmiotu lub
terminu wykonania Umowy (np. oferty dostawcow, ustugodawcow, dystrybutoréw lub pro-
ducentow sprzetu, lub innych podmiotéw oferujacych §wiadczenia, ktorych nabycie stanie
si¢ niezbedne wskutek dokonania proponowanej zmiany),

— dokument potwierdzajacy koniecznos$¢ uiszczenia dodatkowych danin publiczno-prawnych,
optat administracyjnych, sadowych itp., ktére musza zosta¢ poniesione przez Wykonawce w
zwigzku ze zmiang Umowy,

— innych okolicznos$ci, ktore uniemozliwiajg badz w istotnym stopniu ograniczajg mozliwos¢
wykonania Umowy.

6. Strona wnioskujaca o zmian¢ terminu wykonania Umowy lub poszczegodlnych $wiadczeh w
zwiazku z okoliczno$ciami opisanymi w ust, 1, zobowigzana jest do wykazania, ze ze wzgledu
na zaistniate okoliczno$ci — uprawniajace do dokonania zmiany — dochowanie pierwotnego ter-
minu jest niemozliwe.

7. W przypadku ztozenia wniosku o zmiang, o ktorym mowa w ust. 4, druga Strona jest zobowia-
zana w terminie 5 dni roboczych od dnia otrzymania wniosku do ustosunkowania si¢ do niego.
Przede wszystkim druga Strona moze:

a. zaakceptowa¢ wniosek o zmiang,

b. wezwac¢ Strone wnioskujaca o zmiane do uzupetienia wniosku lub przedstawienia dodatko-
wych wyjasnien, w wyznaczonym terminie, wraz ze stosownym uzasadnieniem takiego wezwa-
nia,

c. zaproponowac podjecie negocjacji tresci umowy w zakresie wnioskowanej zmiany,

d. odrzuci¢ wniosek o zmiane¢. Odrzucenie wniosku o zmiang powinno zawiera¢ uzasadnienie.

8. Z negocjacji tre$ci zmiany umowy, o ktorej mowa w ust. 7 lit. ¢, Strony sporzadzaja notatke
przedstawiajaca przebieg spotkania i jego ustalenia.



9. W przypadku sporu pomi¢dzy Stronami co do tresci wniosku o zmiang, o ktdrym mowa w ust. 4
lub zasadnos$ci dokonania zmiany — w szczegdlnosci w odniesieniu do wptywu okolicznos$ci be-
dacych podstawg do zmiany w zakresie realizacji Umowy — Strony moga powotac eksperta lub
zespot ekspertow w celu uzyskania niezaleznej opinii na temat spornych zagadnien. Ekspert lub
zespot ekspertdw jest powotywany za zgoda Zamawiajacego i Wykonawcy. Koszt opinii eks-
perta lub zespotu ekspertow ponosi Strona wnioskujgca o zmiane, chyba ze z treSci opinii wyni-
ka¢ bedzie jednoznacznie, ze stanowisko Strony wnioskujacej o zmian¢ umowy bylo prawidto-
we — w takim przypadku koszty opinii ponosi druga Strona. Koszty zwigzane z opinig eksperta
lub zespotu ekspertéw nie uprawniaja do zmiany wynagrodzenia Umowy.

10. W przypadku, jesli strony nie dojdg do porozumienia w zakresie zmian cen wyrobow objetych
umow3g, w wyniku okoliczno$ci wymienionych w ust. 1, dopuszczaja mozliwos$¢ rozwigzania
umowy w catosci lub w spornej czesci.

§14
Wiasciwos¢é miejscowa

1. Ewentualne spory wynikte na tle realizacji niniejszej umowy rozstrzygane beda w drodze nego-
cjacji, a w przypadku niemozno$ci osiggni¢cia porozumienia, sprawy sporne beda rozstrzygane
przez sad wiasciwy dla siedziby Zamawiajacego.
2. W sprawach nie uregulowanych w umowie bedg miaty zastosowanie przepisy:
a) ustawy Prawo zamoéwien publicznych (tekst jednolity Dz.U. z 2018r., poz. 1986), w zakresie
okreslonym w art. 1380 tejze ustawy
b) Kodeksu Cywilnego.

§15

Zakaz cesji

Bez pisemnej zgody Zamawiajacego Wykonawca nie moze dokona¢ cesji wierzytelnosci
wynikajacych z przedmiotowej umowy na osobg trzecia.

§ 16

Postanowienia koncowe
1. Umowe sporzadzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, z czego 1 egzemplarz dla
Wykonawcy, a dwa egzemplarze dla Zamawiajacego.

2. Integralng cze$¢ niniejszej umowy stanowia:
- zalgcznik nr 1: wymagane menu zestawu $niadaniowego,
- zalagcznik nr 2: wymagane menu pakietu $niadaniowego,
- zalgcznik nr 3 14 — plan sytuacyjny pomieszczen

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA

Zalacznik nr 1 do UmMOWY NI .evvviniininiiiininiinnnens

WYMAGANE MENU ZESTAWU SNIADANIOWEGO Menu ‘ Gramatura




na osobe

1. Platki $niadaniowe 3 rodzaje (kukurydziane zwykte, ptatki w
czekoladzie, w miodzie, typu cini mini) + 1 rodzaj typu ,,musli”.

359

2. Jogurty owocowe i naturalne. 180 g
3. Midd naturalny 1 dzemy owocowe — min. 40% owocoéw w 5049
dzemie (truskawkowe, wisniowe, morelowe, brzoskwiniowe)
podawane w péimiskach — 3 rodzaje (Zamawiajacy nie dopuszcza
podania marmolady).
4. Chleb min. 2 rodzaje (pieczywo razowe i biale), buiki, 150g
pieczywo chrupkie typu Wasa lub réwnowazne.
5. Masto — min. 80 % ttuszczu w produkcie (firmy Lurpak lub 209
rOwnowazne).
6. Owoce w cato$ci (krajowe sezonowe oraz egzotyczne) — 2 100 g
rodzaje.
7. Wedliny 4 rodzaje : 659
typu premium (np. szynka wieprzowa, szynka konserwowa
(bezglutenowa, polgdwica, krakowska drobiowa, salami), min.
60% migsa w wedlinie (firma Morliny, Sokotow lub
rOwnowazna).
8. Pasztet drobiowy lub wieprzowy wiasnej produkcji podawany | 30 g
porcjowo z chrzanem — 60% zawartosci czystego migsa w 100 g
pasztetu.
9. Sery 4 rodzaje : 60 g
a. typu gouda, salami, ementaler — min. 45% ttuszczu w serze
(firma Lowicz, Mlekovita lub rownowazna),
b. camembert, brie — min. 55% tluszczu w serze (firma Turek,
Lactima lub rownowazna).
10. Twarogi 2 rodzaje (twarog stony poéttlusty, grani) (firma Turek, | 50 g
Lactima lub rownowazna).
11. Serki topione typu hochland lub rownowazne (smakowe) 209
12. Swieze warzywa (np. pomidory, §wiezy ogorek, papryka 50g
krojone rano w dniu serwowania $niadania)
13. Min. 2 r6ézne dania migsne na ciepto i 4 r6zne dania na ciepto | 120 ¢
z jajek (przygotowywane na biezgco przez kucharza na sali
$niadaniowej):
a. dania migsne — (firma Sokotéw, Morliny lub rownowazna):
» kietbaski typu $laska — min 85% migsa,
* parowki cienkie — min 50 % mig¢sa,
Wykonawca wyserwuje ciepte dania migsne tak, by nie byly
nape¢czniate woda 1 popekane.
b. dania z jajek z dodatkami podanymi wg zyczen klientow
(papryka, szczypior,

pomidory, cebula, bekon, szynka, ser zolty)

* omlety,

* jajka na miekko,

* jajecznice (1 porcja sktada si¢ z 2 jajek z dodatkami typu szynka,

boczek, ser, szczypiorek, pomidory).

* nale$niki z twarogiem polttustym lub sosem owocowym

14. Jajka gotowane podawane w sosie tatarskim lub 1 szt.

majonezowym




15. Ryba (makrela wedzona, $ledZ na trzy sposoby) — 1 30g
rodzaj

16. Ciasta i desery wlasnej produkcji (ciasteczka, babeczki, ciasta, drozdzowki, 565@'@
na zimno) min 1 rodzaj

17. Dania sezonowe (np. salatka jarzynowa, ziemniaczana, 50g
sledziowa)
18. Kawa rozpuszczalna (firma NESKA lub réwnowazna; parzona w 250ml

ekspresie przelewowym lub warniku - 5g na 150 ml wody)

19. Mleko 3,2% ttuszczu (firmy Mlekovita lub rownowaznej), cukier, Bez
cytryna ograniczen

20. Herbaty czarne, owocowe — min 5 smakéw w osobno pakowanych saszetkaghBez
do samodzielnego przygotowania (firmy Eilles, Tekane, Lipton lub rownowazna) ograniczen

21. Wrzgca woda w Bez
warniku ograniczen

22. Soki owocowe — 100% soku, min. 2 smaki (np. pomarancz, jabtko) (firma Tyr20@Gkn|
lub réwnowazna).

Zamawiajacy nie wyraza zgody na uzywanie produktéw marek o niskiej jakosci.

Zalacznik nr 2 do UmOWY NI ...cvvvviiniiniiniiiiiiniiniininnennes

WYMAGANE MENU PAKIETU SNIADANIOWEGO
dla Gos$ci wezesniej opuszczajacych Domy Studenta
niz godzina rozpoczgcia serwowania $niadan.

Menu Gramatura na osobe

1. Sok owocowy w kartoniku — 100% soku | 200 ml
(firma Tymbark lub réwnowazna) lub woda
niegazowana w butelce.

2. Jogurt naturalny lub owocowy 125¢g

3. Batonik czekoladowy lub wafelek (firma | 20 g
Nestle, Olza, Jutrzenka lub rownowazna)

4. Owoc sezonowy (jabtko, gruszka, 150 g
brzoskwinia)

5. Butka 2 szt. lub ciemny chleb 2 kromki 120 g

6. Masto — min. 80% ttuszczu w produkcie | 159
(firma Lurpak lub rownowazna).

7. Wedlina: 304¢g

typu premium (np. szynka wieprzowa,
szynka konserwowa (bezglutenowa,




poledwica, krakowska drobiowa, salami),
min. 60% migsa w wedlinie (firma Morliny,
Sokotow lub rownowazna).

8. Sery typu gouda, salami, ementaler — 30¢g
min. 45% thuszczu w produkcie (firma
Lowicz, Mlekovita lub rownowazna).

9. Satata 109
10. Pomidor lub ogérek 50g
11. Majonez 109
12. Lyzeczka do jogurtu 1 szt.
13. Serwetki 2 szt

Zamawiajacy nie wyraza zgody na uzywanie produktéw marek o niskiej jakosci.




